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Les accessoires, contenus dans le modéle que vous venez d’acheter, sont représentés sur
l'étiquette située sur le dessus de 'emballage.
*selon modéle

AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font partie
deI’appareil. Veuillez les lire attentivement avant d'utiIiser®
votre nouvel appareil. Gardez-les dans un endroit o vous
pourrez les retrouver et vous y référer ultérieurement.

- N'utilisez jamais le pilon (i4*) sans le couvercle du bol
mixeur (i2-1*) sinon il risque de toucher les lames.

CONSEILS D'UTILISATION B

- Presse-agrumes (j*) : attention, vous devez rincer le panier filtre (j2*) tous les 0,2 L.
- Téte hachoir (m*) : asurez-vous que la viande soit bien décongelée.

NETTOYAGE B

- Débranchez l'appareil.

- Pour un nettoyage plus facile, rincez rapidement les accessoires aprés leur utilisation.

- Lavez et essuyez les accessoires : ils passent au lave-vaisselle, dans l'eau ou sous le robinet a
'exception de l'ensemble de la téte hachoir (l+m3+m6+m7+m8) et du bloc moteur (a). Essuyez ces
derniers avec une éponge humide.

- Une fois essuyés, recouvrez d'huile alimentaire le couteau 4 branches (m6) et les grilles (m7) pour
éviter tout risque d’oxydation.

- Versez de l'eau chaude additionnée de quelques gouttes de savon liquide dans le bol mixer (i3).
Fermez le couvercle (i2), muni du bouchon doseur (i1). Donnez quelques impulsions. Débranchez
'appareil. Rincez le bol.

- Les lames des accessoires sont trés affitées. Manipulez-les avec précaution.

Astuce : En cas de coloration de vos accessoires par des aliments (carottes, oranges...), frottez-les
avec un chiffon imbibé d’huile alimentaire, puis procédez au nettoyage habituel.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS QUE FAIREZ e

Si votre appareil ne fonctionne pas, vérifiez :

- le branchement de votre appareil.

- le verrouillage de chaque accessoire.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous a un centre service agréé (voir liste dans
le livret Service).



ACCESSOIRES I

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre revendeur habituel ou d'un
centre service agréé, les accessoires suivants :

- d : Couteau hachoir inox - i : Bol mixer
- e : Couteau pétrin - i5, i4, 11-1 et i2-1 : Filtre a jus +
- f : Disque émulsionneur pilon + couvercle + doseur
- g : batteur - j : presse-agrume
- h : Disques coupe - légumes - k : Moulin fines-herbes
® C/H : Rapé gros / Tranché gros - L+ m : Adaptateur + hachoir
® A/D : Rapé fin / Tranché fin - n: spatule

® G : Parmesan - Reibekuchen

o E : Coupe-frites
Attention, aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice
d'utilisation ou de votre appareil.



The accessories contained in the model that you have just bought are represented on the label
placed over the wrapping.
*according to model

CAUTION: the safety precautions are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for the®
first time. Keep them in a place where you can find and refer
to them later on.

- Never use the pestle (i4*) without the mixing bowl lid
(i2-1*), otherwise it could touch the blades.

RECOMMENDATIONS FOR USE B ]

- Citrus fruit presser (j*): Attention, you must rince the filter basket (j2*) every 0.2 L.
- Meat grinder (m*): make sure that the meat is completely defrozen.

CLEANING -

- Unplug the appliance.

- For easier cleaning, rinse the accessories quickly after use.

- Wash and dry the accessories: They can all go into the dishwasher, be immersed or be washed under
running water, excepting the meat grinder block (l+m3+m6+m7+m8) and the motor unit (a). Dry
the latter with a wet sponge.

- Once they are dry, cover the 4 branch blade (m6) and the grills with cooking oil in order to avoid
rusting.

- Pour hot water with some drops of liquid soap into the mixing bowl (i3). Close the lid (i2) with
its dose stop (il). Activate the appliance a few times, for 1 or 2 seconds. Unplug the appliance.
Rinse the bowl.

- The accessory blades are extremely sharp. Handle them with care.

Tip: Should your accessories look stained by foods such as carrots or oranges,
rub them with a cloth drenched in vegetable oil, then clean as usual.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK e

If your appliance does not work properly, check:

- that it is plugged in properly.

- that each accessory is properly screwed on.

Your appliance still doesn’t work? Go to an authorized service centre (see list in the service booklet).



ACCESSORIES -

You can personalize your appliance by purchasing any of the following accessories at your usual
reseller store or at one of our authorized service centres:

- d: Stainless steel meat grinder blade - i: Mixer bowl
- e: Kneading blade - i5, 14, 11-1 and i2-1: Juice filter + pestle +
- f: Emulsionating disk lid + doser
- gt whisk - j: Citrus fruit presser
- h: Vegetable-cutting disk - k: Fine herbs mill
® C/H: Thick grater / cutter - L+ m : Adapter + grinder
® A/D: Fine grater / cutter - n: spatula

® G Parmesan - Reibekuchen
e E French fry cutter

Attention: In order to purchase any accessory for this appliance, you must necessarily present
the instructions manual provided with it or the appliance itself.



Die zu dem von Ihnen erworbenen Modell gehdrigen Zubehorteile sind auf dem Etikett auf der
Oberseite der Verpackung angegeben.
*je nach Modell

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerates.
Bitte lesen Sie diese vor der Inbetriebnahme des GerdteS@
aufmerksam durch. Bewahren Sie sie sorgfdltig auf, damit
Sie sie bei Bedarf schnell zur Hand nehmen konnen.

- Verwenden Sie den StoRel (i4*) nie ohne den Deckel des
Mixkrugs (i2-1*), weil er in diesem Fall das Messer beriihren
konnte.

GEBRAUCHSHINWEISE B ]

- Zitruspresse (j*): Achtung: Der Filterkorb (j2*) muss alle 0,2 Liter geleert werden.
- Fleischwolf (m*): Vergewissern Sie sich, dass das Fleisch ganz aufgetaut ist.

REINIGUNG -

- Stecken Sie das Gerat ab.

- Es erleichtert die Reinigung, wenn Sie die Zubehdrteile gleich nach ihrer Benutzung kurz abspiilen.

- Waschen Sie die Zubehdrteile und trocknen Sie sie ab: Die Teile sind mit Ausnahme des Fleischwolfs
(l+m3+m6+m7+m8) und des Motorblocks (a) spiilmaschinenfest und kdnnen im Wasserbad oder unter
flieRendem Wasser gereinigt werden.

Wischen Sie den Motorblock und den Fleischwolf mit einem feuchten Schwamm ab.

- Nach dem Abtrocknen miissen das Messer mit 4 Fliigeln (m6) sowie die Lochscheiben (m7) mit Speisedl
eingerieben werden, um jedwede Oxidation zu unterbinden.

- GieRen Sie heiRes Wasser mit etwas Spiilmittel in den Mixkrug (i3). Setzen Sie den Deckel (i2) mit dem
Dosierverschluss (i1) auf. Driicken Sie mehrmals die Pulse-Taste. Stecken Sie das Gerdt ab, Spiilen Sie den
Krug aus.

- Die Schneiden der Zubehorteile sind sehr scharf. Gehen Sie vorsichtig mit ihnen um.

Tipp: Wenn Ihre Zubehorteile durch Lebensmittel wie Karotten oder Orangen eingefarbt wurden, reiben Sie

sie mit einem mit Speisedl getrdnkten Tuch ab und reinigen Sie sie danach wie gewohnt.

WAS TUN, WENN DAS GERAT NICHT FUNKTIONIERTZ " a»

Wenn Ihr Gerdt nicht funktioniert, iiberpriifen Sie bitte folgende Punkte:

- den Anschluss Ihres Gerdts.

- ob alle Zubehorteile richtig festgestellt sind.

Thr Gerdt funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst (siehe Liste
im Serviceheft).



ZUBEHOR N

Dieses Gerdt kann auf Ihre persnlichen Anforderungen abgestimmt werden. Bei IThrem Fachhéndler und in
den zugelassenen Servicecentern sind folgende Zubehorteile erhaltlich:

- d: Hackmesser aus Edelstahl - it Mixkrug
- e: Teigmesser - i5, i4, i1-1 und i2-1: Saftfilter + StoRel +
- f: Emulgierscheibe Deckel + Dosierer
- g: Emulgierbesen - j: Zitruspresse
- h: Scheiben des Gemiiseschneiders - k: Krdutermiihle
® C/H: Grob reiben / Grob schneiden - L+ m : Getriebe + Fleischwolf
® A/D: Fein reiben / Fein schneiden - n: Spatel

® G: Parmesan - Reibekuchen
® E: Pommesschneider

Achtung: Ohne Vorlage Ihrer Gebrauchsanweisung oder Ihres Gerdts kann kein Zubehor verkauft
werden.



De accessoires die worden meegeleverd bij het model dat u heeft gekocht, worden afgebeeld
op het etiket aan de bovenkant van de verpakking.
*afhankelijk van het model

OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij het apparaat
geleverd. Lees deze voorschriften aandachtig door voordat u uw ey
nieuw apparaat voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een veilige
plek, zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

- Gebruik de stamper (i4*) nooit zonder het deksel van
de mengkom (i2-1*). De stamper kan de messen raken.

GEBRUIKSTIPS I

- Citruspers (3*) : opgelet, u moet de filtermand (j2*) spoelen na het persen van 0,2 L sap.
- Hakkop (m*) : zorg ervoor dat het vlees volledig is ontdooid.

SCHOONMAKEN B )

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Spoel de accessoires na gebruik onmiddellijk af om het schoonmaken te vergemakkelijken.

- Maak de accessoires schoon en droog ze af: ze zijn vaatwasbestendig, mogen in water worden
gedompeld en onder de kraan worden gehouden met uitzondering van het hakkopgeheel
(L+m3+m6+m7+m8) en het motorblok (a). Maak deze laatste accessoires schoon met een vochtige
spons.

- Na het afdrogen bestrijkt u het mes met 4 lemmetten (m6) en de roosters (m7) met eetbare olie
om oxidatie te voorkomen.

- Giet warm water met enkele druppels vloeibare zeep in de mengkom (i3). Sluit het deksel (i2) en
breng de doseerdop (iI) aan. Geef enkele pulsen. Trek de stekker uit het stopcontact. Spoel de kom.

- De messen van de accessoires zijn zeer scherp. Ga er voorzichtig mee om.

- The accessory blades are extremely sharp. Handle them with care.

Trucje : De accessoires kunnen door de ingrediénten (wortelen, sinaasappelen, ...) verkleuren.

U kunt de verkleurde accessoires met een in slaolie gedrenkte doek schoonwrijven en daarna volgens
de gewone procedure schoonmaken.

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU? I

Als het apparaat niet werkt, controleer dan of :

- de stekker in het stopcontact zit.

- de onderdelen goed vergrendeld zijn.

Uw apparaat werkt nog steeds niet? Breng het apparaat naar een erkend service center (zie bijgevoegde lijst).



ACCESSOIRES I

U kunt de volgende accessoires kopen bij uw verkoper of in een erkend service center :

- d: Inox hakmes - i: Mengkom
- e: Kneder - 15, i4, i1-1 en i2-1: Sapfilter + stamper *
- f: Emulgeerschijf deksel + doseerdop
- g: garde - j: Citruspers
- h: Groentesnijschijf - k: Kruidenmolen
® C/H: Grof raspen / Grof snijden - L+ m : Adapter + hakmolen
® A/D: Fijn raspen / Fijn snijden - n: Spatel

® (: Parmezaanse kaas - Reibekuchen
o E: Frieten snijdenr

Opgelet, om accessoires aan te kopen moet u altijd de bijsluiter of het apparaat meebrengen.



Los accesorios que incluye el modelo que ha adquirido aparecen reflejado en la etiqueta situada
en la parte superior del embalaje.
*en funcion del modelo

PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman parte
del aparato. Léalas detenidamente antes de usar su nuevo
aparato por primera vez. Guardelas en un lugar de facil@®
acceso para futuras consultas.

- Nunca utilice la mano de mortero (i4*) sin la tapa del bol
mezclador (i2-1*), en caso contrario existe el riesgo de tocar
las cuchillas.

CONSEJOS DE USO -

- Exprimidor de citricos (j*):atencion, debe aclarar el filtro de la cesta (j2*) cada 0,2 L.
- Cabeza picadora (m*): asegirese de que la carne esté bien descongelada.

LIMPIEZA B

- Desconecte el aparato.

- Para que la limpieza resulte mas sencilla, enjuague rapidamente el accesorio tras su uso.

- Lave y enjuague los accesorios:pueden lavarse en el lavavajillas o bien mediante agua del grifo
exceptuando el conjunto de la cabeza picadora (l+m3+m6+m7+m8) y el bloque motor (a). Para
enjuagar estos elementos utilice una esponja himeda.

- Una vez enjuagados, cubra con aceite de alimentacion el cuchillo de 4 brazos (m6) y las parrillas
(m7) para evitar que se oxiden.

- Vierta agua caliente con unas gotas de jabdn liquido en el bol mezclador (i3).Cierre la tapa (i2),
provista del tapon dosificador (il). Dé algunos impulsos. Desconecte el aparato. Lave el bol.

- Las cuchillas de los accesorios estan muy afiladas. Manipilelas con precaucion.

Truco: En caso de que los accesorios se decoloren por causa de los alimentos (zanahorias, naranjas,

...) frotelos con un pafio embebido en aceite de alimentacion y luego proceda a efectuar la limpieza

habitual.

SI EL APARATO NO FUNCIONA, ;QUE HACER? e

Si el aparato no funciona, verifique lo siguiente:

- la conexi6n del aparato.

- que cada accesorio esté correctamente blogueado.

:Su aparato sigue sin funcionar? Dirfjase a un servicio técnico autorizado (ver lista en el folleto de
servicio).



ACCESORIOS I

Resulta posible personalizar el aparato y obtener en su revendedor habitual o en un centro de servicio
autorizado los siguientes accesorios:

- d: Cuchillo de picadora inoxidable - i: Bol mezclador
- e: Cuchillo de amasadora - i5, i4, 11-1 y i2-1: Filtro de zumo + mano
- f: Disco emulsionador de mortero + tapa + dosificador
- g: Batidora - j: Exprimidor de citricos
- h: Disco corta verduras - k: Molino de finas hierbas
® C/H: Rallado grueso / Cortado grueso - L+ m : Adaptador + picadora
e A/D: Rallado fino / Cortado fino - n: Spatel

® G: Parmesano - Reibekuchen

e E: Corta patatas
Atencion, no podra adquirirse ningiin accesorio sin la presentacion del manual de uso o del
aparato.



Os acessorios, incluidos no modelo que acabou de adquirir, estdo representados na etiqueta
situada na parte de cima da embalagem.
*consoante o modelo

ATENCAO: As medidas de seguranca fazem parte inte-
grante do aparelho. Leia-as atentamente antes de utilizar@
o novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as para futuras
utilizagoes.

- Nunca utilize o calcador (i4) sem a tampa do copo
liquidificador (i2-1*) dado que pode tocar nas laminas.

CONSELHOS DE UTILIZACAO B

- Espremedor de citrinos (j*): atencdo, deve enxaguar o cesto-filtro (j2*) a cada 0,2 L.
- Cabeca picadora (m*): certifique-se de que a carne esta bem descongelada.

LIMPEZA B

- Desligue o aparelho.

- Para uma limpeza mais fécil, passe os acessorios rapidamente por agua apés a sua utilizagdo.

- Lave e enxagle os acessorios: na maquina da loica, em agua ou debaixo da torneira, a excepgdo
do conjunto da cabeca picadora (l+m3+m6+m7+m8) e do bloco do motor (a). Limpe estes Gltimos
com uma esponja hamida.

- Depois de limpos, cubra a ldmina de 4 dentes (m6) e as grelhas (m7) com 6leo alimentar para

evitar qualquer risco de oxidacgdo.

- Deite agua quente com algumas gotas de detergente no copo liquidificador (i3). Feche a tampa (i2),
equipada com a tampa doseadora (i1). Dé alguns impulsos. Desligue o aparelho. Enxague a taca.

- As laminas dos acessérios sao muito afiadas. Manuseie-as com cuidado.

Dica: caso os acessorios fiqguem manchados pelos alimentos (cenouras, laranjas, etc.), esfreque-os
com um pano embebido em 6leo alimentar e proceda, entdo, a limpeza habitual.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR? e

Se o aparelho ndo funciona, verifique:

- a ligacdo do aparelho.

- 0 bloqueio de cada acessorio.

0 seu aparelho continua a ndo funcionar? Dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
(consultar lista no folheto sobre assisténcia técnica).



ACESSORIOS I

Pode personalizar o seu aparelho e adquirir os seguintes acessorios no revendedor ou num Servico
de Assisténcia Técnica autorizado:

- d: Cuchillo de picadora inoxidable - i: Copo liquidificador
- e: Lamina para amassar - i5, 14, i1-1 et i2-1: Filtro para sumos +
- f: Disco emulsionador calcador + tapa + doseador
- g: Batedeira - j: Espremedor de citrinos
- h: Discos corta-legumes - k: Moinho de ervas aromaticas
® C/H: Ralar grosso/cortar grosso - L+ m : Adaptador + picadora
® A/D: Ralar fino/Cortar fino - n: Espatula

® G: Parmesdo - Reibekuchen
e E: Corta batatas fritas

Atencao: nenhum acessério pode ser vendido sem a apresentacdo do folheto de instrugdes ou
do aparelho em questao



Gli accessori contenuti all'interno del modello acquistato sono raffigurati sull'etichetta situata
sulla parte superiore dell'imballaggio.
*a seconda del modello

ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte inte-
grante dell’apparecchio. Leggerle attentamente prima di@
usare I’apparecchio per la prima volta. Conservarle in un
posto dove possano essere reperite e consultate in seguito.

- Non utilizzare mai il pestello (i4*) senza coperchio del
frullatore (i2-1*), si potrebbe correre il rischio di toccare le
lame.

CONSIGLI PER L'USO -

- Spremiagrumi (j*): attenzione, & necessario sciacquare il cestello con filtro (j2*) ogni 0.2 L.
- Set tritatutto (m*): assicurarsi che la carne sia ben scongelata.

PULIZIA -

- Scollegare l'apparecchio.

- Per pulire piti facilmente 'apparecchio sciacquare velocemente gli accessori dopo ogni loro utilizzo.

- Lavare e asciugare gli accessori: & possibile lavarli in lavastoviglie, nell'acqua o sotto il getto del
rubinetto, ad eccezione del set tritatutto (l+m3+m6+m7+m8) e del blocco motore (a). Pulire questi
ultimi accessori con una spugna umida.

- Una volta asciutti, coprire d'olio alimentare la lama a 4 bracci (m6) e le griglie (m7) per evitare
il rischio di ossidazione.

- Versare dell’acqua calda saponata nel frullatore (i3). Chiudere il coperchio (i2) provvisto del
tappo dosatore (il). Accendere l'apparecchio e dare qualche impulso. Scollegare l'apparecchio.
Risciacquare la ciotola.

- Le lame degli accessori sono estremamente affilate. Maneggiare con attenzione.
Suggerimenti: Qualora le parti in plastica prendano il colore degli alimenti (carote, arance...),
strofinatele con un panno imbevuto di olio da cucina e procedete poi alla normale pulizia.

COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA? e

Se l'apparecchio non funziona, verificare:

- che l'apparecchio sia correttamente collegato alla corrente elettrica.

- che ogni accessorio sia correttamente inserito.

L'apparecchio continua a non funzionare? Rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato
(consultare L'elenco nel libretto di istruzioni).



ACCESSORI B ]

E possibile personalizzare l'apparecchio e richiedere i sequenti accessori presso il proprio rivenditore
abituale o un centro di assistenza autorizzato:

- d: Mezzaluna inox - it Frullatore
- e: Lama impastatrice - i5, i4, 11-1 e i2-1: Filtro per spremute +
- f: Disco emulsionatore pestello + coperchio + dosatore
- g: Shattitore - j: Spremiagrumi
- h: : Dischi taglia - verdure - k: Ciotola macina-erbette
® C/H: Grattugia grossa/affettatrice spessa - L + m: Adattatore + tritatutto
e A/D: Grattugia fine/affettatrice sottile - n: spatola

® G: Parmigiano - Reibekuchen
e E: Affetta-patatine

Attenzione, per alcuni accessori & vietata la vendita salvo presentazione del proprio libretto
istruzioni o del proprio apparecchio.



To eEapTApaTA TTOL TTEpAUBAVOVTOL MOTL PE TN GUOKELR TTOU HOALG KYOp&TGTE, ameLkoviTovTaL
OTNV ETIKETK TTOU BPLOKETAL OTO TIGVW UEPOG TNG TCUTKEVRTLNG,
*XVAAOYQ HE TO HOVTEND

MPOZOXH: oL TIPOPUAKEELG XOPHAELKG KTTOTEAOLV
MEPOG TNG OLOKELNG. ALKBXOTE TLG TIPOTEKTIKK TPV ey
XPNOLUOTIOLACETE TN VEX OKG CUOKELN YLX TIPWTN
@op&. PUAKETE TLG O€ ONMELO OTTOL O UTTOPELTE VXX TLG
BpeiTe ELKOAX KAL VX TLG TUMPOVAEVTELTE OTO PEANOV.

- Mn xpnoyoTtoleiTe TIOTE TN p&BOO (i4*) XWPLG TO KXTTRKL TOU
UTTOA avapELENC (i2-1%), kaBwg uTTGpXEL kivduvog va pB&aeL
OTLG AeTTLOEC.

SYMBOYAEZ MOY A®OPOYN TH XPHZH THE SYZKEYH=D

- ZTQTNG Y& €0TTEPLOOELON (*): Mpogoxn! MeT& atrd Thv Tapaakeun) k&Be 0,2 L xupol, Ba TrpémeL vax EeTIAEveTe
TO dOXELO pE TO QIATPO (j2%).

- Ke@aAn KOTITN (M*): GLYOUPEUTELTE OTL TO KPENC EXEL EETIRYWOEL KOAK.

KAGAPIEMOZ I

- ATIOOUVOETTE TN GUOKEUN KTTO TO PEVMX.

- It €VKOAOTEPO KABXPLOUO, EETMADVETE BLAXOTLKG TO EEXPTAUXTX PETK T XPAOM.

- MAOVETE kXL OKOUTTLOTE T ESXPTANRTX: MTTOPOLV Vo TTAUBOUV OTO TIAUVTIPLO TILATWY, PECK T€ VEPD 1 K&TW
OTTO TPEXOUHEVO VEPO, UE simpecn TO OET KEYAANG TOU KOTITN (I+m3+m6+m7+m8) KoL T Baam (HoTép) TNG
aUaKeLNG (a). Tx eEXpTAHATX QUTG KXBAPIOTE Tl pe Evar Bpeypévo apouyydpL.

- Aol OTEYVWOOUY TX EEXPTAURTX, KAELWTE HE ALYO MAYELPLKO AGDL TO PoXaipL PE TIG 4 AETTIDEC (M6) KaL TIg
ox&peg (m7) woTe va xmogeuxBel o kivduvog oEeldwanc.

- PiETe TeaTo vepod KoL AlYEG OTAYOVEG LYPO TATIOUVL OTO UTION GVAMELENG (i3). KAeloTe TO kaTtékL (i2) oL
dlabéteL wpa dooopétpnang (il). OégeTe g AeLTOUPYLX TN CUOKELN KAL KQAOTE VO KAVEL PEPLKEG TTAAULKEC
KWNOELG. ATTOOUVOEDTE TN GUOKELN OTTO TO PEOPX. ZEBYGAETE TO UTTOA.

- OL N&pEG TWV EEXPTNUATIV ELVAL TTOAD KOWTEPEG. MPOTEXETE LALXITEPX OTAV TLG XELPITETTE.

18éo: Z€ TMepiTITWON XPWHOTLOHOD TWV ESXPTNUATIWV GTTIO TPOPLUG (KXPOTA, TTOPTOKAALD, KATL),
TPUYTE TOX HE VX TIOVL EUTIOTLTPEVO PE HOYELPLKO NGDL KaiL, 0T GUVEXELD TIADVETE TO OTIWG TUVABWG,.

TI NA KANETE EAN H XYSKEYH AEN AEITOYPFEI

Av n guakeun dev NetToupyel, EAEYETE T akOAoLBaL:

- TN 00VOETN TNG CUTKEVAC TG OTO PEDUA.

- oV KGOE v oo T EEUPTAUOT EXEL KTPANLTEL.

H guokeun oog eExkolouBel va pn Aettoupyel; Ity TepimTwaon auTh, amevBuvBeite oe éva €EoualodoTnuévo
KEVTpo 0€pPLG (BA. kKaxT&AOYO GTO EVTUTIO TEPRLC).

®



ESAPTHMATA S

Mmopeite va npocapu()crere ™ xpr’]crn NG GUOKELH OOC oTIg AVAYKEG OOG KKL V& TIpounBevBeite amo To
ouvnBLopévo oag K(xmo-rnurx 1 o0 évax €50Va1000TNHEVO KEVTPO TEPBLS Tor OkGAOLBX EEpTAMOTE:

- d: AvogeidwTo paxaipt kot - i Mo\ avépetEng
- e Maxaipx yux TOpwpa - 5,14, i1-1 ko i2-1: JoikTpo yix Xupo + papdog
-fi Awkog AVRHELENG + KOTTRKL + dOCOMETPNTNG
g uiep {( oTleTNG Yot eo-nepléoetén
SLoKOL KOTTG AXKAVLKWV MOAOG YLt XPWUPKTLKG BOTOVK
o C/H: Xovdpo Eoapa | xovdpég (peTec_; - | + m: EE&pTNpa TIpOOGPHOYAG + KOTITNG
o A/D: Aerrtd Eoopa / AeTTéG QéTeg - n: omaTouAa

o G: MopHETAVA - XOVOPO TPLWLHO YLK TIOTAT
o E: KOQTNG yLo TNYQVLTEG TINTATEC

Mpocoxn! Av dev TTIPOGKOULTETE TO EYXELPLOLO XPHOTN N TH GUGKELN OKC, dev B eivat duvaTo v
YOPXOETE KAVEVK EEHPTNHA.



Haknelika Ha ynakoBKe COAePXUT nepeyeHb HacafokK A NProbpeTeHHON BaMn MOAENN.
* B 3aBMCUMOCTY OT MOZenu

BHUMAHME: paHHas MHCTpyKUMA no 6e3onacHOCTH
ABNAETCA 4YacCTblo YCTPOWCTBA. BHMMaTenbHO
03HAKOMbTECb C WHCTPYKUMEN nepen NepBbIM
MCMNONb30BAHMEM YCTPOUCTBA. XPaHUTE MHCTPYKLUIO g @
[LOCTYNMHOM MeCTe, YTOObI MOXHO ObINI0 CBEPUTLCS C HEW

B J1Il00OE BpeMms.

-3anpewaetca nonb3oBaTbCcA nectukom (i4*) 6e3
YCTaHOBNEHHOWN KpbIWKK paboyen vawn (i2-1%), B
NPOTMBHOM Cilyyae NecTUK MOXeT KacaTbCA Ne3Bui
HOa.

pEKOMEHAALIUW MO SKcMAYATALIAN TS

- CoKOBbIKMManka ana umMTpycoBbix GpyKToB (j*): BHumaHwve! KopanHy ¢unbrpa (j2*) Heobxoammo
npoMmbIBaTb Yepes Kaxzpble 0,2 TMTpa BbIXXaToro coka.
- MAacopy6ka (m*): ybefuTech, UTO MACO MOSHOCTbIO Pa3MOPOXKEHO.

OYUCTKA -

- OTKNOYUTE YCTPOWCTBO.

- Y106bI YyNPOCTUTb OUMCTKY, MPOMOIATE HaCaAKM Cpasy nocse NCnosb30BaHUA.

- BbimoiiTe 1 npocywnTe HacafgKku: x paspeLlaeTca MbiTb B NMOCYAOMOEUYHO MallVHe, Norpy»aTh
B BOAY M NMPOMbIBaTb MPOTOYHON BOAON (Kpome 6noka mMacopybku [+m3+m6+m7+m8) u
MOTOPHOrO arperarta (a)). BbiCylumTe MOTOPHBIN arperaT BNaXXHOW ryOGKoii.

- BbicylunB HacapKu, NOKpoWiTe HOX-3Be3[04KY (M6) 1 peLleTKn Cloem pacTUTeNIbHOro macia BO
n3bexaHne 06pa3oBaHNA PKaBUMHDI.

- HaneiTe ropsyen Boabl C HECKONMbKUMI KanasaMM XXUAKOTo Mbina B pabouyto yauly (i3). 3akpoinTte
KpbiLWKy paboyeit yawm (i2) npu nomowm go3satopa (il). BkoumTte ycTponcTBO HECKObKO pa3 Ha
1-2 cekyHabl. OTKnOUNTE YCTPONCTBO. [pOoMOoNTe Yally BOAON.

- Hoxn Hacapok oueHb ocTpble. O6paLyaiTecb C HUMU OCTOPOXKHO.

CoBeT: ec/1n Hacafik1 MOKPbINNCh NATHaAMU OT MOPKOBHOTO WA anenbCHOBOrO COKa, TO NpoTpuTe

UX TPAMKOW, CMOYEHHOIA B PacTUTENIbHOM Macsle, a 3aTeM OUUCTUTE O6bIUHbIM CNOCO6OM.

JENCTBUA B CZIYYAE OTKA3A YCTPOWUCTBA I»

Ecnu ycTpoiictBo paboTaeT co cboamu, npoBepbTe:

- NPaBUIbHOCTb NMOAKIIOYEHNA YCTPOICTBA K SN1IeKTpoCeTY;

- NPaBUbHOCTb KPEMN/eHNA KaXao HacaaKu.

YcTpoicTBO BCe paBHO He paboTaeT? O6paTTeCch B aBTOPM30BAHHbIV CEPBUCHDIA LEHTP (CM.
CMNCOK B ByKreTe Mo TeXHUYECKOMY 06CyKNBaHUIO YCTPONCTBA).

®



HACAZKN -

YT106bl pacwmpnTb GYHKUMOHaNbHbIE BO3MOXKHOCTW YCTPOWCTBa, npuobpetute nobyo n3
CrlefyoLWmMX HacafoK B PO3HUYHOM MarasuHe Uiu B OfHOM 13 HaLLMX aBTOPMU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
LIeHTPOB:

- d : Hox mAcopy6km (HepxxaBetoLas « E: Hox ana kaptodena ¢pu
cTanb) -i:Yawa mukcepa
- @ : 3amecoyHas fionaTtka -i5,1i4,i1-1 et i2-1: CokoBbIli punbTp
- f: Iuck-asmynbratop + NeCTUK + KpblLLKa + 03aTOp
- g : Hacapka ans B36usaHua - j : CokoBbIKMManKa Ans LMTPYCcoBbIX
- h: InckoBbIN HOX ANA Hape3Ku dpykTOB
oBoLLen - k: MenbHuua ana npunpas
+ C/H : Tpy6as Tepka/HOX -1+ m: MepexofHuK + MenbHULa
+ A/D : Menkas Tepka/HOX - n : KyxoHHas nonatka

+ G:Tepka ana coipa «[apmesaH»
v KapTodens

BHumaHue! ina npuobpeteHna no6oit HacaaKM K 3TOMY YCTpPoOIiCTBY Heo6xoammo
npeAoCTaBUTb NPOAABLY BXoAsAllee B KOMMIEKT NOCTaBKN PYKOBOACTBO NO 3KCnyaTauuu
WM camo yCTPOMCTBO.



AKcecyapu, WO HanexaTb A0 MoAeni, AKY BU WOHO Npuabany, 306paxeHi Ha eTKeTLi 3BepXy
ynaKyBaHHs.
*BignoBigHO fo mogeni

YBATA! IHCTpYKLii 3 TexHiku b6e3nekn BXoaATb A0
KOMMneKTaLil AaHoro npuctpoto. O3HanomTecs 3 HUMK
YBAXHO Mepej, neplinM BUKOpUCTaHHAM npuctpoio. @
36epiranTe L iIHCTPYKLLiTy 1erkoAoCTynHOMY MicLj, o6
MaTu 3MOIY 3BePHYTMCA A0 HUX Y OYb-AKUN MOMEHT.

- Hikonu He BMKOPUCTOBYIMTE TOBKaY (i4*) 6e3 KpnLwKM
ANA vawi mikcepa (i2-1%), iHakwe BigbdyaeTbCA KOHTAKT
TOBKaua i3 HOXKaMu.

NOpAaW 3 EKcTYATALLT B

- Mpec ana umtpycoBmx (j*): YBara, HeobXiAHO NPOMMBATU EMHICTb GINbTPY (j2*) KOXHI 0, 2 n.
- M'acopy6ka (m*): nepeKoHanTechb, Lo M'ACO NOBHICTIO PO3MOPOXKEHE.

YMLLEHHA N

- Bin'epHaviTe npunag.

- [inA nerworo YnleHHs, NpoMMBaNTe akcecyapy ofpasy nicna BUKOPUCTaHHA.

- NMpoMuBKa Ta CyLiHHA aKcecyapis: IX MOXHa MUTY Y MOCYAOMMIAHIN MaLUVHI, 3aHYPIOBATY Ui MUTH
y NPOTOUYHI BOAi, OKpim Habopy ana m'acopy6km (I+m3+m6+m7+m8) Ta ocHOBM MOTOpPY (a).
OcCTaHHi 3BOSTOXKYIOTbCA BOTKOIO yOKOI0.

- K TiNbKM akcecyapw BUCOXM, 3MACTITb HiX 3 4-Ma ne3amum (M6) Ta HOXKOBI PELLITKN POCIIMHHOK
onieto, Wob 3anobirT pKaBiHHIO.

- Hanunte rapayy Boay 3 Kinbkoma Kpannamu pigvHn Ana MUTTA Nocyay B vawy mikcepa (i3).
3akpuiiTe KpuLKy (i2) mipHoto Yaleykolo (il). BBIMKHITL Npunap AekinbKa pasis Ha 1 um 2 cekyHAN.
BuMKHiTb npunag. CnonocHiTh valuy.

- Hoxi akcecyapiB Hag3BuuaiiHo roctpi. MoBogbTech 3 HUMU 06epexHo.

Mopapa: AKLLo akcecyapw 3abpyAHEHI NPOAYKTaMI TaKMMU, IK MOPKBa UM anebCrHu, NPOTPITh iX

TKaHMHOIO 3MOYEHOI0 B POC/IMHHIN ONil, @ MOTIM NOMUINTE AK 3a3BUYall.

AKLLO NPUNAL HE NMPALIIOE B

AKLWO Npunag He cnpauioBas, NepesipTe:

- 4u BiH HaNI@XXHO NPUERHAHNI [O MepeXi.

- Y/ KOXKEH aKcecyap HaneXxHoO NPUNaLITOBaHNN.

AKLo Ball Npunaj AOCi He NPaLioe, 3BePHITLCA 10 aBTOPK30BAHOTO LIeHTPY 06C/yroByBaHHs (AMB.
nepenik y 6pouuypi).

®



AKCECYAPU I

By moxeTe cTBOpMTW iHAUBIAYyanbHWI Npunag, 3amoBMBLUN BYAb-AiKi i3 HUXKUYenepeniyeHnx
akcecyapiB, y TOPriBe/lbHOro NocepefHWka 4YM B O[JHOMY i3 aBTOPM30BAHMX LEHTPIB
06CNyroByBaHHs:

- d: Hix m'acopy6kum i3 HepxaBitouol « E Anck ana kaptonni ¢pi
cTani - it Yawa mikcepa

- e: Hix ana 3amilyBaHHA TicTa -i5,i4,i1-1 and i2-1: QinbTp + TOBKAY
- f: 36viBanbHW AnCK + KpULKa + MipHa yalueyka fnsa CoKy
- g: BIHUYOK - j: Mpec ana uUTPyCoBUX
- h: nck gns HapisaHHA oBouiB - k: lpi6HMin noapi6HIoBaY Ana 3eneHi

« C/H: ToBcTa TepTKa / Hapi3Ka -1+ m:Apantep + m'Aacopy6ka

+ A/D: [lpibHa TepTKa / Hapi3ka - n: onaTka

« G TepTKa finA TBEPANX CUPIB -

fepyHis

YBara: [ina Toro, wo6 3amoBuTN 6yAb-AKi akcecyapu AnA AaHoro npunagy, HeobxigHo
npea’ABMTY iHCTPYKLilo 3 eKcnnyaTauii o AaHOro npunaay, abo cam npunag.



Ci3 caTbin anfaH YAriHiH XabablKTapbl OPaMHbIH, CbIPTbIHAAFbI XancbipMasa
KepceTifireH.
*yArire 6annaHbICTbI

HA3AP AYOAPbIHbI3: Ocbl Kayincizaik 6omnbiHWA
HY CKAyJIblK, KY PbIIFbIHbIH, 6eniri 60nbin Tabblnagbl.
KYpbifblHbI  anfaw KojsgaHap anabiHAaa
HY CKAY/bIKTbl MY KUAT OKbIMN LWbIFbIHbI3. Ke3 KesreH
yaKbITTa HY CKAy/IbIKTaH KepeKTi aknapaTTbl ay YLWiH
OHbl KO/KeTIMAi XKepae CaKTaH,bi3.

- KencanTsl (i4*) Wy HFblN agKTbIH, KAKNAFbIHCbI3
(i2-1%) konpaHbaH,bi3, aMTNECe MbilWaKKa TUin
KeTyi MY MKiH.

KonZIAHY TYPAnbl KeH.ecteP B

- LLUTpycTbl XeMicTepai CbiKKbIW (j*): HAa3ap ayapbiHbi3, cy3ri cebeTiH (j2*) ap 0,2 n
CalblH WamnbIN OTbIPY KEpeK.
- ET TapTaTbiH Xy3i (M*): eTTiH 2A6eH epyiH KaaaFanaHbi3.

TA3ANAY - .

- Kypanabl KyaT Ke3iHeH CybIpbIH,bI3.

- Xyy oHau 60y YLWiH, 9P KONAAHBICTAH KENiH KabAbIKTAPbIH WaNbIM OTbIPbIH,bi3.

- KababIKTapblH XybIM, Ky pFaTbiHbi3: ET TapTaTbiH 651016l (I+M3+m6+m7+m8) meH
MoTOp 6norbiHaH (a) 6acka ababiKTapbiHbIH, 6APbIFbIH bIABIC XYaTblH MaLWIMHEre
canyfa, CyFa MaTblpyFa XaHe aFblHAbI Cy acTbiHAA Xyy+a bonaabl. MoTop 61a0rbiH
CyNnaHFaH CNoHXbeH CypTin afbliHbi3.

- KypFaTtbinFaH coH, 4 TapMakTbl Xy3i (M6) MeH rpungepiH TaT 6acnay yLlWwiH Tamak
nicipeTiH MalMeH Mannan KombliHbi3.

- ApanacTtbeipyfa apHanfaH asfbiHa (i3) bICTbIK CyMeH a3aan cabblH TaMLbllapbiH
KY MbIHbI3. KaknasbiHbIH, (i2) ao3ackiH (il) ewipin xabbiHbi3. Ky panabl bipHewe mapTe
1-2 ceKyHAKA KOCbIHbI3. Kypanzabl KyaT Ke3iHeH CyblpbiH,bi3. ASKTbl LUAMbIH,bI3.

- Xy3aepi ete oTkip. Onapabl abannan ycraH,bi3.

KeHec: XXababikTapbiHa €26i3 HeMece anenbCUH CUAKTHI TaFaMaapabiH, 60sybl CiHin

Kanca, eciMAik ManbiIMeH ManWnaHfaH WybepekneH biCbiM, COHbIHAH dAETTerigen

XKYbIH,bI3.

KYPAJ1 )XYMbIC ICTEMECE HE ICTEY KAXET? e

Erep Kypan AypbiC XyMbIC iCTemMece, Keneci Hapcenepai TekcepiH,i3:

— AYPbIC KOCbINbIN TY PFaHbIH.

- XabAbIKTapbIHbIH, AY PbIC OPHATbINFAHbIH.

Ky pbinFbl 970 A XyMbIC icTeMeit Me? PykcaTbl 6ap KbiI3MeT KepCeTy OpTablFbiHbIH,
KeMeriHe XY riHiHi3.

(23]



KABAbIKTAPbI -

Kypanabl xekeneHAipy YLWiH, OCbl ®HIMAI caTKaH AyKEeHHeH Hemece pyKcaTbl bap
KbI3MeT KepCceTy opTablKTapbliHaH Keeci )ababikTapabl caTbin anyFa bonaabl:

- d : Tat 6acnaiTbiH MeTanaaH - i : ApanacTbipyFa apHanFaH ask
)acanfaH ep TapTaTbiH Xy3i -i5,i4,i1-1 et i2-1 : WsipbIH cy3rici
- e : KaMblp UNenTiH Xy3i + Kencan + Kaknak + enweriw
- f . KOCbIHAbI XaCaNTbiH ANUCKi - j 1 LLUTpyCTbl XeMicTepAi CbIKKbILL
- g : ApanactbipFbi - k : Wen yHTaKTasbiww
- h : KekeHic TypaiTbiH Anck -1+ m: ApanTtep + yHTaKTaFrbiwWw
o C/H : Ipinen yKkiw / nblwak - N Kanakwa

o A/D : ¥cakran yKKiW / nblwak
¢ G : Mapme3aH - PeiibekyxeH
o E: ®pu KapTObOLIH TypaFbill

Hasap ayaapbiHbi3 KypanabiH, kabablKTapblH caTbil any YuWiH, KypaaMeH
6epinreH nailpanaHywbl HYCKaynblfblH HeMece KypanAblH, ©3iH KepceTyiH,i3
Kaxer.
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